GLASSFRYSARE
MULTY P 16 TTi Dual

Med en DUAL
har du méjlighet
till uppvarmning
dveniden
nedre cylindern

VALMAR ?
SCANDINAVIA

GLASSMASKINER FER PROFFS

Varfor vilja en

Valmar Multy P TTi Dual Glassfrysare?

Hogkvalitativ slutprodukt
Tillforlitlig och hallbar
Banbrytande teknik
Flexibel och effektiv

Anvandarvanlig digital display
med automatiska program

Energibesparande

MODELL MULTY P 16 TTi Dual

DUAL- modellen &r identisk med MULTY P, forutom pa en punkt, och det ar

att det ar mojligt att varma upp produkter bade i den évre cylindern och den
nedre. | den 6vre cylindern ar maxtemperaturen +122 °C och i den nedre +98 °C.
Skillnaden mellan dessa uppvarmningsmetoder ar att det i den Ovre sker upp-
varmning via varmeslingor och i den nedre med HETGAS dér precessionen ar ett
maste for de produkter som man vill vdrma. Givetvis kan man dven temperera
choklad i denna cylinder, dock inte att forvéxla med en professionell tempere-
ringsmaskin, som forst varmer chokladen till +45° C och darefter kyler ner den till
+31° C. | en traditionell tempereringsmaskin upprepas denna process kontinu-
erligt och med majlighet att lagga till ny choklad om behov finns. Detta &r inte
mojligt i en glassfrysare oavsett varumarke, om inte hela processen upprepas.

Ovriga egenskaper hos MULTY P TTi DUAL &r att det &r en en horisontell (front-
matad) glassfrysare dar man kan tillverka glass, pastorisera en glassbas samt koka
kramer. Allt detta sker | TVA SEPARATA OCH OBEROENDE CYLINDRAR vilket
medfér en hog effektivitet och enorm tidsbesparing. Tillexempel kan man
tillverka 3 st glasskantiner (5,0 liters) pa ca 10 minuter av absolut hogsta mojliga
kvalitet. Detta ar mojligt genom att att det i den 6versta cylindern pastoriseras
glassbasen och i den andra tillverkas glassen, och att dessa tva cylindrar arbetar
oberoende av varandra. Finns en énskan om att lata glassbasen mogna éver
natten sa har samtliga MULTY- modeller ett automatiskt nedkylningsprogram.

Eftersom modellen &r av typen MULTIFUNKTIONELL &r denna glassfrysare aven

anvandbar i den dagliga konditoriverksamheten, da det ar mojligt att varma upp
produkter till max +122 °Ci den 6versta cylindern. Detta mojliggor for anvanda-
ren att koka vaniljkram, koka sylt, marmelad samt diverse kramer och varfor inte
egna glass toppingar?

MULTY P TTi DUAL &r extremt anvandarvanlig da allting sker via en 4.3” LCD
display som dessutom &r pa svenska. | displayen finner man program for glass,
konditori med mera. Dessa program har forprogrammerade parametrar for att
sakerstélla ett perfekt slutresultat. Installningarna kan anpassas efter egna krav,
samt lagras. Displayen har tydliga och enkla ikoner déar du som anvandare kan
spara dina egna favoritprogram. Maskinen har en mycket enkel rengoring efter
anvandning, da de flesta delarna tal maskindisk.
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Enkel att rengéra

TEKNISK DATA

ARTIKELNUMMER MULTY16PTTIDUVA

MODELL MULTY P 16 TTI Dual

BESKRIVNING Multifunktionell horisontell
glassfrysare, golvmodell, TTi-line

KAPACITET 3,0-16,5 kg/frysning (cycle)

18,0-100,0 kg/h
GLASSFRYSNING JA
UPPVARMNING (6vre cylinder) JA, max 122 °C
UPPVARMNING (nedre cylinder) JA, max 98 °C

SPANNING 400V /3/50Hz
SAKRING 3x32A
EFFEKT 20,3 kW
KYLNING Vatten

ANSLUTNING TILL VATTEN JA
ANSLUTNING TILL AVLOPP JA
MATT (bredd x djup x hojd) 1460 x 950 x 1080 mm

VIKT 420 kg

GARANTI 1 ar, mer info pd var hemsida
under leveransvillkor

PRIS Ldmnas pa begaran

Oavsett méngd, 3 kg eller 16,5 kg, s@ blir slutprodukten FULLANDAD; en
perfekt struktur dér glassen dr utsokt krémig och len och som alla glass
tillverkare vill ha; en “torr” glass.

Detta kan du géra med en MULTY P 12 TTi DUAL:

-Tillverka Glass (3 glasskantiner a 5,0 liter/frysning)
-Pastorisera glassbas till +85 C

-Varma en sorbetbas till +65 C

-Koka krdamer sasom vaniljkram

-Temperera choklad

-Kyla ned produkter

-Med mera...

Angiven produktionskapacitet dr endast vigledande och kan variera beroende
pa férhdllanden vid drift samt recept.

Med reservation for felskrivningar och valutadndringar



